
МЕНЮ



ЗАВТРАКИ ЦЕЛЫЙ ДЕНЬ
Овсяная каша 250 г • 240a
Рекомендуем добавить фрукты и орехи

Омлет с шпинатом и томатами 310a

Сырники с соусом на выбор 140/30 г • 360a
Варенье / Сметана / Манговая сгущенка / Мед

Бейгл с яйцом пашот и лососем 180 г • 480a

Бейгл с ростбифом 215 г • 410a

Бейгл с курицей 200 г • 390a

Классический Круассан 60 г • 190a

Круассан с лососем 140 г • 390a
Лосось, свежий огурец, сливочный сыр

Круассан с ростбифом 150 г • 390a
Ростбиф, соус ремулад, томаты конфи

Блины  80/30 г • 240a
Варенье, сметана, манговая сгущенка, мед

Блины с мясом 160/30 г • 310a
Сметана

ДОБАВЬТЕ К ЗАВТРАКУ:
Лосось 40 г • 150a

Зерновой хлеб 70 г • 50a

Креветки 30 г • 120a

Бекон 30 г • 120a

Грибы 40 г • 120a

Топинг 20 г • 40a
Карамельный / Шоколадный

Свежие фрукты 50 г • 90a

Варенье 30 г • 40a
Малиновое / Черничное

Сгущеное молоко 30 г • 40a

Мед 30 г • 40a

Кедровые орехи 5 г • 40a

Грецкие орехи 10 г • 40a



САЛАТЫ
Цезарь с курицей 150 г • 420a
Листья салатов, куриная грудка, заправка  
на основе анчоусов, томаты конфи, пармезан

Тунец, салатный микс, яйцо 150 г • 390a
Консервированный тунец, листья салатов,  
яйцо, анчоусная заправка, каперсы, лук

Запеченная тыква,  
свекла и голубой сыр 190 г • 370a
Малиново-бальзамическая заправка,  
тыквеннные семечки, листья салатов 

Цезарь с креветками 150 г • 510a
Листья салатов, жаренные креветки, заправка  
на основе анчоусов, томаты конфи, пармезан

Ростбиф из мраморной говядины 170 г • 450a
Листья салатов, ростбиф, медово-луковая  
заправка, томаты

Капрезе 235/255 г • 550a
Томаты, сыр моцарелла, оливковое масло  
и базилик

СУПЫ
Тыквенный крем-суп  280 г • 340a
На кокосовом молоке

Томатный суп 280 г • 340a
С моцареллой и песто

Окрошка  280 г • 320a
На кефире / Квасе

Куринный бульон  280 г • 340a
С лапшой и яйцом

SMØRREBRØD
Ржаной зерновой хлеб с различными  
начинками в несколько слоев

Лосось 110 г • 295a
Крем из авокадо и сливочного сыра,  
свежий огурец, каперсы

Ростбиф 100 г • 290a
Соус ремулад, вяленая говядина, лук-шаллот,  
корнишоны, лук фри

Горгонзола 80 г • 280a
Крем из сливочного сыра, горгонзола,  
инжирный конфитюр

ПИТЫ 
С запеченными овощами и вешенками  160 г • 330a
Пита, томатный соус, салат айберг, перец,  
кабачки, грибы, фасоль, кинза, соус терияки

С курицей и карри   185 г • 330a
Пита, курица карри, салат айсберг, помидор,  
огурец, соус чили со сметаной

С говядиной  195 г • 350a
Пита, говядина в соусе терияки, салат айсберг,  
шампионы, помидоры, соус чили, петрушка

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
Мясная Лазанья 340 г • 480a

Куриная грудка с булгуром  
и трюфельным соусом 300 г • 420a

Колбаска баварская с пепперонатой 200/40 г • 450a

ТАРТЫ НЕСЛАДКИЕ
Копченая курица с вешенками 168 г • 330a
Копченая курица, грибы, лук, сыр

Лесные грибы, трюфель, фундук 160 г • 340a
Белые грибы, вешенки, шиитаке,  
древесные грибы, лук, петрушка

ЗАКУСКИ К ВИНУ
Сыр Пармезан 40 г • 230a

Мягкий сыр с голубой плесенью 40 г • 230a

Маслины Каламата 40 г • 230a

Артишоки, маринованные с орегано 40 г • 230a

Запеченный Камамбер с конфитюром  190 г • 510a
На выбор инжирный или малиновый

Ассорти к вину 250 г • 690a
Камамбер, пармезан, горгонзола, мед,  
маслины каламата, грецкие орехи, артишоки

К КОФЕ
Эклеры 65 г • 250a
В ассортименте

Печенье  70 г • 110a
Клюква-кокос / Шоколад



ВАФЛИ
Свежие фрукты и карамель 65/50/50/10 г • 360a
С бананом, клубникой, голубикой,  
карамелью и мороженым на выбор

Бельгийские без добавок 65/15 г • 220a

Копченый лосось 65/40/50/20 г • 390a
С лососем, сливочным сыром и свежим огурцом

ТОППИНГ ПО ВКУСУ:
Свежий огурец 20 г • 40a

Крем-чиз  50 г • 60a

Лосось 40 г • 130a

Топинг 20 г • 40a
Карамельный / Шоколадный

Свежие фрукты 50 г • 90a

Манговая сгущенка 30 г • 60a

Мед 30 г • 40a

Варенье 30 г • 40a
Малиновое / Черничное

Сгущеное молоко 30 г • 40a

Креветки 30 г • 90a

ДЕСЕРТЫ 
Брусника с розмарином 145 г • 370a
Песочное тесто, брусника, заварной крем  
из белого шоколада

Шоколадный с соленой карамелью 100 г • 310a
Орехи, шоколад, соленая карамель

Фисташковая рикотта 90 г • 330a
Сочетание фисташкового крема и рикотты,  
с легким бисквитом и хрустящими орешками

Канноли 30 г • 210a
Традиционный сицилийский десерт: вафельная  
хрустящая трубочка с начинкой из сыра

Яблочный штрудель  
с ванильным мороженным 110/50 г • 390a
Яблочный штрудель подается  
с ванильным мороженым джелатто

Басский чизкейк 150/30 г • 290a
Жженный пирог с темной корочкой,  
подается с соленой карамелью

Тарталетка вишневая 130 г • 300a
Запеченный сливочный крем ваниль-миндаль

ДЕСЕРТ В СТАКАНЕ
Тирамису 100 г • 280a
Сыр Маскарпоне, печенье Савоярди,  
какао, кофе с ромом

Чизкейк Zest 200 г • 290a
Сливочный сыр, домашняя соленая карамель,  
шоколадное печенье

АЛЬТЕРНАТИВНЫЕ ДЕСЕРТЫ (VEG)
Банановый Наполеон 70 г • 295a
Банан, кокосовое молоко, финики, какао, кешью

Конфета шоколад-арахис 30 г • 135a
Raw-шоколад, финики, арахис, какао

МОРОЖЕНОЕ И СОРБЕТ
Базиликовое  50 г • 140a

Ванильное 50 г • 140a

Манго сорбет 50 г • 140a

Шоколадное 50 г • 140a

Клубничное 50 г • 140a




